Świąteczne dania na wynos:
Zupy:
-Barszcz czerwony z kołdunami 
-Zabielana zupa grzybowa podana z łazankami
-Rosół borowikowy z dodatkiem oliwy truflowej, podany z makaronem
Danie główne:
-Karp panierowany
-Dorsz marynowany w ziołach, polany sosem grzybowym
-Kaczka w sosie pieczeniowym z dodatkiem jabłka
-Chrupiący kotlet schabowy faszerowany salsą paprykową i serem mozzarella
Dodatki:
-Pierogi z kapustą i grzybami (ręcznie robione)
-Kapusta z grochem
-Kluski gnocchi
-Buraczki glazurowane
-Surówki 
Przekąski na zimno:
-Łosoś wędzony faszerowany serkiem mascarpone otulony w naleśniku  koperkowym
-Tatar z pstrąga z dodatkiem ogórka ułożony na łódeczce z cykorii
-Ryba po grecku z warzywami 
-Pieczarki w cieście piwnym 
-Śledzie w aromatycznych zalewach:
w oleju z zielonym pieprzem
w śmietanie z cebulką i rodzynkami
słodko – kwaśny
-Karp w galarecie
-Pasztet drobiowy podany z konfiturą z czerwonej cebuli 
-Kaczka po tyrolsku z bakaliami
Na słodko:
-Różnorodność domowych wypieków (piernik, sernik ,makowiec)
Napoje:
kompot z suszu
Kontakt: 509 343 700,        kontakt@restauracjasatyna.pl
